2022年宿迁市食品安全标准

跟踪评价工作实施方案

根据《2022年江苏省食品安全标准跟踪评价工作方案》要求，为认真组织开展我市食品安全标准跟踪评价工作，有效保障标准跟踪评价实施效果，现结合我市实际，制定如下实施方案。

一、工作目标

通过开展对《食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范》（GB 20941-2016）、《食品安全地方标准 集体用餐配送膳食》（DBS 32/003—2014）2个食品安全标准跟踪评价，了解上述标准在我市的执行情况，发现存在的问题，征集对标准的意见建议，为标准修订和完善食品安全标准体系提供依据。加强食品安全标准知识宣传和培训，推动我市有关行业组织、生产经营者及相关机构等社会各方正确掌握、理解和使用食品安全标准。

二、工作内容
（一）跟踪评价对象

《食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范》（GB 20941-2016）、《食品安全地方标准 集体用餐配送膳食》（DBS 32/003—2014）。
（二）跟踪评价要点

1. 《食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范》（GB 20941-2016）。以专项跟踪评价形式，围绕水产制品生产过程中存在的重点难点问题和标准修订需求，对全市水产制品生产企业的生产工艺、生产过程开展系统、深入的研究，全面掌握我市水产制品类型、生产企业规模、原料类别、生产工艺流程、贮存的温度要求、即食生制水产品的生产现状、生产线情况、对寄生虫的操作等情况，进行分析处理，形成对《食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范》（GB 20941-2016）重点条款的意见建议。

2.《食品安全地方标准 集体用餐配送膳食》（DBS 32/003—

2014）跟踪评价，重点跟踪标准文本内容、指标和技术要求、标准实施效果以及其他问题和建议等，提出关于修订的意见建议。
三、工作方法

主要采用问卷调查、现场调查、专家咨询、指标验证等方式。

（一）问卷调查

通过深入企业调研、举办培训班、召开座谈会和开展标准宣贯活动等形式，向调查对象发放问卷调查表，收集食品企业、相关部门（卫生健康、农业农村、市场监管等）、检验机构等各类标准使用者对标准在执行中发现的问题和修改建议。原则上2个标准有效调查问卷均不少于8份，其中企业人员不少于5份（优先选择大、中型企业，原则上每家企业由熟悉相关业务的人员填写1份）。如辖区内相关食品企业数量不足，则全部调查。问卷调查表见附件1-2。

（二）现场调查

组织人员赴辖区内涉及上述2个标准的所有相关食品企业进行现场调查，填写现场调查表（附件3），了解标准执行情况。

（三）专家咨询

在问卷调查、现场调查的基础上，针对有争议或者意见较多的问题，组织召集相关食品企业、相关部门（市场监管、农业农村、卫生健康等）、检验机构、科研院校、行业协会等食品安全专家，研究评估各方意见建议，形成跟踪评价意见。

（四）指标验证

结合问卷调查、现场调查等情况，根据工作需要，可适当进行样品采样检验，针对性开展指标验证工作。

四、工作进度安排

（一）制定方案

12月中旬完成标准跟踪评价工作实施方案，成立项目领导小组和工作实施组，明确目标、任务及分工。

（二）召开会议

12月下旬根据疫情防控的要求，组织召开农业农村、市场监管、检验机构、部分食品企业等单位有关人员参加的食品标准跟踪评价工作启动暨培训会。
（三）调查摸底

市及各县区卫生健康行政部门会同同级农业农村和市场监管部门，调查了解本地水产制品、集体用餐配送生产企业的数量、地点、联系方式等，并于2023年1月5日前完成企业摸底工作，确定好跟踪评价工作对象，以便及时开展下一阶段现场及问卷调查工作。

（四）现场工作

2023年1月20日前，根据前期调查摸底掌握的情况，结合相关企业及检验机构等部门情况，由农业农村、市场监管局配合开展现场座谈、培训，填写现场调查和问卷调查表。

（五）资料填报

各县区卫健局牵头，农业农村和市场监管局配合，务必要在2023年2月1日前将跟踪评价工作总结、现场调查表、问卷调查表及附件4-8报市卫计执法支队。

（六）资料整理

2023年2月5日前，根据现场工作情况，市卫计执法支队将座谈、现场调查及有效问卷调查的相关意见和建议资料进行收集整理、分析。
（七）专家咨询

在前期工作结束后，汇总相关问题及数据的基础上，由市卫计执法支队于2023年2月上旬根据疫情防控要求适时邀请相关食品企业、农业农村、市场监管、检验机构、科研院校、行业协会等食品安全专家对标准跟踪评价工作中收集的有争议或者意见较多的问题进行审阅、讨论，并通过专家评审，形成主要意见和建议。

（八）线上填报

2023年2月10日前由市卫计执法支队指定专门人员统一登录食品安全国家标准跟踪评价及意见反馈平台（https://sppt.cfsa.net.cn:8086/db/yjfk）在线填报，反馈收集整理的相关意见和建议。

（九）总结工作

根据工作开展情况、专家咨询的结论和相关数据的汇总，形成全市评价工作报告。于2023年2月10日前由市卫计执法支队根据要求上报全市跟踪评价工作总结及附件4-8统计表。
五、任务分工
（一）市卫计执法支队。一是负责组织召开跟踪评价工作启动及培训会；二是会同市级农业农村局、市场监管局相关处室在市区范围内开展相关食品生产企业、检验机构等单位的座谈、现场调查、问卷调查等跟踪评价具体工作；三是对各县区卫生监督机构开展跟踪评价进行培训和指导；四是收集县区、各部门在食品安全标准跟踪评价工作中提出的意见和建议，汇总、研究、分析并及时向省卫生监督所和市卫生健康委报送全市跟踪评价工作总结；五是根据跟踪评价收集的意见和建议适时组织召开专家咨询会。

（二）各县区卫健局。一是会同县区农业农村局、市场监管局在本地区开展相关食品生产企业、检验机构等单位的座谈、现场调查、问卷调查等跟踪评价具体工作；二是按照本《方案》要求及时上报相关材料。
（三）请农业农村和市场监管局标准使用部门填写2份问卷调查表（附件1、附件2）。
六、工作要求
（一）加强组织领导。把食品安全标准跟踪评价工作纳入食品安全年度工作计划和考核内容，注重提高效率。并选派业务素质好、工作责任心强的同志参与跟踪评价工作，切实保障工作有序开展。

（二）强化协调配合。各部门加强联系并密切配合，组织食品生产经营企业人员开展培训、座谈和标准宣贯等活动。

（三）确保工作质量。要按要求开展工作，保证工作进度，加强质量控制，按时报送工作总结及相关附件。
联系人：市卫生健康委：鲍诚诚，电话：13951531112
　　　　市农业农村局：王卫星，电话：15240372266
　　　　市市场监管局：周前进，电话：18936995928
　　　　市卫计执法支队：郭宜学，电话：13851351359

附件: 1.水产制品生产过程卫生要求问卷调查表

2.集体用餐配送膳食问卷调查表

3.食品安全国家标准、地方标准跟踪评价现场调查表

4.现场调查食品生产企业基本情况登记表

5.食品安全标准跟踪评价调查情况汇总表

6.参加食品安全标准跟踪评价人员类别汇总表

7.食品安全标准跟踪评价收集建议方式汇总表

8.食品安全标准跟踪评价意见建议梳理表
 附件1
水产制品生产过程卫生要求问卷调查表
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第1部分 被调查者基本信息

1. 您所在省、市、县（市、区）：

            省          市            县（市、区）

2. 您属于以下哪类人员（在相应类别打勾）

(食品生产经营企业人员    

(监督管理人员（市场监管、农业农村）   

(监督管理人员（卫生系统）    

(食品检验/检测人员    

(其他                                            
3. 姓名          ，单位            ，联系电话             
4. 【仅企业人员填写】企业生产的动物性水产制品类型：

4.1即食动物性水产制品（即食生制动物性水产制品（腌制生食动物性水产制品(、即食生食动物性水产制品(）、熟制动物性水产制品(）；

主要产品是：                                          

主要原料有：鱼类(、虾蟹类(、头足类(、贝类(、棘皮类(、腔肠类(，其他原料和配料：                                

主要生产工艺流程（简要描述主要环节）：                             

产品执行标准：企标(  行标( 地标(  国标(   团标(
标准号：                 

生产规模：2021年产量    （吨），产值      （万元）；

4.2预制动物性水产制品（盐渍鱼(、预制水产干制品(）；其他动物性水产制品(：                                  ；

主要产品是：                                            

主要原料有：鱼类(、虾蟹类(、头足类(、贝类(、棘皮类(、腔肠类(，其他原料和配料：                                

主要生产工艺流程（简要描述主要环节）：                             

产品执行标准：企标(  行标( 地标(  国标(   团标(
标准号：                 

生产规模：2021年产量    （吨），产值      （万元）；

4.3企业生产的植物性水产制品（淡水藻类( 、海水藻类(）

主要产品是：                                         

主要原料有：海带(、紫菜(、裙带菜(、羊栖菜(、螺旋藻类(，其他原料和配料：                                    

主要生产工艺流程（简要描述主要环节）：                             

产品执行标准：企标(  行标( 地标(  国标(   团标(
标准号：                 

生产规模：2021年产量    （吨），产值      （万元）；

第2部分 关于《食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范》

（GB 20941-2016）文本
5.是否需要增加对水产暂养场所的选址、环境的要求？

是(   否(（理由        )   不清楚(
6.是否需要将5.1.4.2中用管道输送废弃物的要求单列，增加“5.1.4.3用管道输送废弃物的要求”，且将5.1.4的标题改为“废弃物存放和输送设施”。 


                是(   否(（理由        )   不清楚(
7.  6.5.2要求与GB14881－2013中6.5.2相同，6.5.2是否应该改为“应符合GB14881－2013中6.5.2的要求” 。  

是(   否(（理由        )   不清楚(
8.  7.2.9 生食水产制品的原料应检验致病菌、病毒、寄生虫及其虫卵。是否建议删除本条。理由是本条与水产制品标准不一致，GB 10136-2015没有对原料检验致病菌、病毒、寄生虫及其虫卵的规定。  

是(   否(（理由        )   不清楚(
9.建议删除“7.3.2 食品添加剂的使用应符合GB2760的要求。”理由是8.3.1已有相关表述，产品标准也已作出规定，不必重复列出。                  
是(   否(（理由        )   不清楚(
10. 关于食品相关产品，7.4.2 加工用水、制冰用水、解冻用水和蒸汽用水的要求，7.4.3 加工过程中所用冰的制造、破碎、运输、贮存的要求，因相关内容不属于食品相关产品，是否可以建议调整到5.1.1供水设施的要求中。               是(   否(（理由        )   不清楚(
11. “加工过程中所用冰的制造、破碎、运输、贮存应在卫生条件下进行”的表述，是否可以调整为“加工过程中所用冰的制造、破碎、运输、贮存应在符合卫生要求的条件下进行”。        

是(   否(（理由        )   不清楚(
12. 8.1产品污染风险控制，是否有必要增加“生产线相对固定，如果有变更，应清洗消毒后进行其他类食品的生产”的要求，防止交叉污染。 

                        是(   否(（理由        )   不清楚(
13. 生产即食生制水产品是否应使用相对固定的生产线？

                        是(   否(（理由        )   不清楚(
   14. “8.2.2.2.2.2对生食海产品应保证充足的冷处理，以确保杀死对人体有害的寄生虫。”                   

14.1【仅生产即食生制动物性水产品企业人员填写】

贵企业产品出厂是否检测寄生虫指标？是(
检测的寄生虫指标有：                                 ，

检验方法                、检出情况                   

否(  不清楚(
14.2 对“对生食海产品应保证充足的冷处理”，是否需要进行具体的推荐性指导，如具体温度和时长。

是(   否(（理由        )   不清楚(
15.  8.2.2.2.4.1 腌制水产制品，是否需要增加对醉、糟加工中酒精浓度的要求？                 是(   否(（理由        )   不清楚(
16.【企业人员填写】 10.2.3关于贮存库的温度、湿度要求，实际在生产过程中，贵企业储存库是否有温度监控？   


是(    否(  不清楚(
冷库门开启、关闭，包括制冷机在除霜过程中是否存在温度波动？

是(（温度波动有     ℃ ）     否(     不清楚(
17.为保障食品安全，您认为《食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范》（GB 20941-2016）还有哪些内容需要修订？（含章节序号、意见建议、理由）
（1）                                                         

  （2）                                                                  

18.关于《食品安全国家标准 动物性水产制品》（GB 10136-2015），您还有何修订建议（含章节序号、意见建议、理由）？

（1）                                                                  

  （2）                                                                  

附件2
《集体用餐配送膳食》(DBS 32/003-2014)问卷调查表



第1部分标准文本内容

您所在市/县/区： 
您所在单位名称： 

请留下您的联系方式：
姓名: 
 电话: 
手机: 

您的最高学历：
①大专及以下
②本科 ③硕士 ④博士及以上
您在本单位/本行业就职的年限：
①＜5年
②〉5年且＜10年
③〉10年且＜15年
④〉15年
您属于以下哪类人员：
①集体用餐供餐单位人员
②集体用餐用餐单位人员
③检验/检测人员
④监
督管理人员
⑤其他(行业协会、大专院校、食品专家) 

您是否知道江苏省食品安全地方标准《集体用餐配送膳食》(DBS 32/003-2014)？
①知道且很了解   ②听说过，不太了解具体内容   ③不知道
日常您使用《集体用餐配送膳食》(DBS 32/003-2014)标准的频率如何？
①经常使用(每周都会用到)   ②偶尔使用(一年内会用到几次)
③基本不用(数年才会用到)   ④从来不用
您对《集体用餐配送膳食》(DBS 32/003-2014)的整体满意度？
①非常满意   ②基本满意   ③一般   ④不满意   ⑤不了解
您认为有无必要修订该标准？①无必要   ②有必要
如果您认为有必要，请指岀原因:
9、
您认为，集体用餐配送膳食标准适用范围应包括（可多选）
①由集体用餐配送单位集中制作配送到用餐单位集中食用的膳食
②由集体用餐配送单位集中制作可零散配送到用餐人食用的膳食
③在用餐单位集中制作并在本单位集中食用的膳食
④社会餐饮单位通过网络或电话订购向用餐人临时配送的膳食（饭馆外卖30份以上）
⑤其他 

您认为，标准“3术语和定义”有无问题？
3.1“集体用餐配送膳食”的表述是否规范恰当
①无
②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
3.2“集体用餐配送单位”的表述是否规范恰当
①无
②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
3.3“集体订餐单位”的表述是否规范恰当       
①无   ②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
3.4“热链（生产）工艺”的表述是否规范恰当
①无
②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
3.5“冷链（生产）工艺”的表述是否规范恰当
①无 ②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
3.6“中心温度”的表述是否规范恰当
①无
②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
3.7“盒装配送膳食”的表述是否规范恰当
①无
②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
3.8“桶装配送膳食”的表述是否规范恰当
①无
②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
3.9-3. 14的表述是否规范恰当
①无 ②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
您认为，标准“4技术要求”有无问题？
4.2“感官指标”的表述是否规范恰当、内容是否合理
①无
②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
4.3“中心温度"的表述是否规范恰当、内容是否合理
①无
②有问题
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分，并提岀您的修改建议：
4.3 “污染物限量”、4.4“真菌毒素限量”是否需要规定具体指标和数值
不需要，仍然引用食品安全国家标准
不需要，仍然引用食品安全国家标准但需明确食品类别
需要，应明确（列明指标） 
， 原因是 

4.7“微生物限量”的规定是否与现行食品安全国家标准存在不一致的情况
①无 ②有
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分及理由：
4.7 “微生物限量”的规定是否存在不合理的指标和限值       ①无 ②有
如果您认为有问题，请指岀有问题的部分及理由：
您认为，本标准规定的“4.7微生物限量”是否有必要增删?
①有必要 ②无所谓
③没必要
④不了解
如您认为有必要，请指岀需要增或删的指标并提岀建议：
您认为，本标准规定的釆样方法及试验方法是否存在不合理和不便于操作的地方?
①否 ②是， 
（不合理内容）,建议 

您认为，集体用餐膳食釆样样品应包括（可多选）
在集体用餐配送单位制作完成待配送的膳食
已配送至用餐单位待食用的膳食
集体用餐配送单位和用餐单位的留样
集体用餐配送膳食所包含的汤的水果
集体用餐配送膳食所包含的水果
您了解到集体用餐配送膳食在日常抽检中是否有检测指标不合格的情形，如有，不合格的指标是哪些： 
 （没有请填无）；
您认为导致集体用餐配送膳食检测不合格的原因主要有哪些？（可多选）
集体用餐配送单位加工过程不规范导致污染
膳食从制作到食用间隔时间过长导致
食品原辅料不新鲜、不卫生或受污染导致
在膳食配送过程中未保证规定的中心温度导致
对膳食采样地点选择不合理导致
采样人员采样过程不规范导致
因采样、检验方法不合理或检验过程不规范导致
您认为，集体用餐膳食加工过程操作规范更适用下列哪个规定？
《食品安全国家标准餐饮服务通用卫生规范》（GB31654-2021）》
国家市场监管总局发布的《餐饮服务食品安全操作规范》《集体用餐配送膳食》(DBS 32/003-2014)附录A集体用餐配膳食加工操作规范
④   其它 

您认为，《集体用餐配送膳食》(DBS 32/003-2014)与相关新国家标准衔接问题是否存在 问题，是否有冲突，并列举？
是   ② 否
如选是，请列举：

第2部分附录部分：集体用餐配送膳食加工操作规范
(监管部门、集体用餐配送单位人员填写，其他人员无须填写)
您认为，《食品安全国家标准餐饮服务通用卫生规范》(GB31654-2021)、国家市场监管 总局发布的《餐饮服务食品安全操作规范》中对场所及设施设备、建筑场所与布局的要求, 是否涵盖了本标准附录A "A.3场所设置与布局”的内容？
是  ②否
如果您选择否，请说明理由：
您认为，本标准附录A "A.4生产加工场地面积要求”是否需要设置？
①需要
②不需要
如果您认为不需要，请说明理由：
您认为，《食品安全国家标准餐饮服务通用卫生规范》(GB31654-2021)、国家市场监管 总局发布的《餐饮服务食品安全操作规范》中对设施设备的要求，是否涵盖了本标准附录A “A.5设施与设备”的内容？
①是 ②否
如果您选择否，请说明理由：
您认为，附录A "A.6生产过程的食品安全控制”有无问题？
《食品安全国家标准餐饮服务通用卫生规范》(GB31654-2021)、国家市场监管总局发 布的《餐饮服务食品安全操作规范》中对原料釆购、运输、验收与贮存的要求，是否涵盖了 本标准附录A “A.6.2原料的釆购、运输和贮存”的内容？
①是 ②否
如果您选择否，请说明理由：
《食品安全国家标准餐饮服务通用卫生规范》(GB31654-2021)、国家市场监管总局发 布的《餐饮服务食品安全操作规范》中对加工制作、供餐、用餐与配送、清洗消毒、留样的 要求，是否涵盖了本标准附录A “A. 6. 3-6. 12"的内容？
①是 ②否
如果您选择否，请说明理由：
您认为，《食品安全国家标准餐饮服务通用卫生规范》(GB31654-2021)、国家市场监管 总局发布的《餐饮服务食品安全操作规范》中对检验检测的要求，是否涵盖了本标准附录A
“A.7检验"的内容？
①是 ②否
如果您选择否，请说明理由：
您认为，本标准附录A “A.8包装和标签”是否需要设置？
①需要 ②不需要
如果您认为不需要，请说明理由：
您认为，《食品安全国家标准餐饮服务通用卫生规范》（GB31654-2021）、国家市场监管总局发布的《餐饮服务食品安全操作规范》中对食品安全管理的要求，是否涵盖了本标准附录A “A.9食品安全管理"的内容？
①是 ②否
如果您选择否，请说明理由：
您认为，是否需要单独设置集体用餐配送膳食加工操作规范？
①是 ②否
如果您选择否，请说明理由：

第3部分：集体用餐配送单位状况
（集体用餐供餐单位人员填写，其他人员无须填写）
你的职务
①法定代表人或负责人   ②厨师长   ③厨师   ④其他，请注明
你单位集体用餐配送膳食的供应对象：
①学生盒饭   ②企事业单位盒饭   ③社会盒饭   ④以上都有
你单位盒饭的供应餐次：
①早餐   ②中餐   ③晚餐   ④夜宵   ⑤两种以上
你单位集体用餐配送膳食每餐次最大供应量是多少：
①＜100份
②〉100份且＜500份 ③〉500份且＜1000份
④＞1000份且＜2000份
⑤〉2000份且＜3000份 ⑥＞3000份以上
你单位集体用餐配送膳食的订购形式包括（可多选）
由集体用餐配送单位集中制作配送到用餐单位集中食用的膳食
由集体用餐配送单位集中制作科零散配送到用餐人食用的膳食
在用餐单位集中制作并在本单位集中食用的膳食
社会餐饮单位通过网络或电话订购向用餐人临时配送的膳食（饭馆外卖30份以上）
其他 

你单位集体用餐配送膳食配送范围是多少：
①＜3公里
②＞3公里且＜5公里 ③＞5公里且＜10公里
④＞10公里且＜30公里
⑤＞30公里以上
你单位集体用餐配送膳食的盛装形式：
①盒装 ②桶装 ③盒装和桶装均有
④其他 

你单位集体用餐配送膳食的分装形式：
①集中分装
②现场分装 ③集中分装和现场分装均有
④其他 

你单位集体用餐配送膳食的生产工艺形式：
冷链（生产）工艺（指膳食烧熟后，在2小时内将膳食中心温度降至10°C以下，并在膳食中 心温度＜10°C条件下进行贮存和运输，食用前将膳食中心温度加热至70°C以上。
热链（生产）工艺（指膳食烧熟后，采取加热保温措施，使膳食中心温度在高于60°C的条件 下，将膳食盛放于密闭保温设备中进行贮存、运输和供餐，并保证膳食在食用前的中心温度 始终保持在60°C以上。
冷链（生产）工艺和热链（生产）工艺均有
常温
其他 

你单位的保温设施包括哪些：①普通周转箱
②保温箱
③加热炉灶
④其他 

你单位的运输工具包括哪些：
①手推车
②面包车
③密闭式专用保温车辆
④其他 

您所在的餐饮服务单位食品经营（生产）许可证情况：
①没有 ②有，许可项目集体用餐配送 ③有，许可项目其他 
 请注明）
盒饭标签是否注明执行《集体用餐配送膳食》（DBS 32/003-2014）：
①是
②否
集体用餐配送膳食监管部门抽检报告情况：
①无
②有，检测项目 
请注明），均合格 ③有，检测项目
亠请注明）， 
项目不合格
是否因集体用餐配送膳食监管部门抽检不合格被处罚过
①是 ②否
集体用餐配送膳食是企业自检，还是委托其他部门检测：
①企业自检
②委托其他部门检测 ③不检测
企业自检或委托其他部门检测情况
①自检项目 
，不合格项目及次数（均合格请填无） 
；
⑵送检项目 
，不合格项目及次数（均合格请填无） 
。

附件3
食品安全国家标准、地方标准跟踪评价

现场调查表

（标准名称：                    ）
调查地区：                  调查时间：                 
1．被调查者基本信息：

企业名称：                    

地址：       省_____市_______县（市、区）

负责人姓名            联系电话             

2．食品产品信息：

   产品名称、主要生产工艺流程、执行标准、主要安全指标数值等
3．征求意见

执行相关食品产品标准、规范标准、检验方法标准、通用标准涉及的指标限量等食品安全标准遇到的问题，对标准制修订、标准体系建设的意见建议：

附件4
现场调查食品生产企业基本情况登记表

（标准名称：                      ）

	序号
	企业名称
	生产地址
	产品品种
	执行标准
	联系人
	联系方式

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


附件5

食品安全标准跟踪评价调查情况汇总表

	标准名称
	问卷调查
	现场调查企业数
	指标验证样品数
	验证指标数

	
	发放问卷数量
	回收有效问卷数量
	
	
	

	《食品安全国家标准 水产制品生产卫生规范》
	
	
	
	
	

	《食品安全地方标准 集体用餐配送膳食》
	
	
	
	
	

	合 计
	
	
	
	
	


附件6

参加食品安全标准跟踪评价人员类别汇总表

	问卷调查填报人员类别
	参加人数

	食品生产经营企业人员
	

	行业协会人员
	

	卫生健康部门人员
	

	市场监管部门人员
	

	农业农村部门人员
	

	海关人员
	

	其他检测机构人员
	

	科研院校人员
	

	其他人员
	

	合计
	


附件7

食品安全标准跟踪评价收集建议方式汇总表

	收集建议方式
	举办场次数
	参加人次数

	举办培训宣贯班
	
	

	召开座谈会
	
	

	基层调研
	
	

	专家咨询
	
	

	其他
	
	

	合计
	
	


附件8

食品安全标准跟踪评价意见建议梳理表
1、对食品安全标准的意见建议：

	标准名称
	章节序号及内容
	修改建议
	理由

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


2、对该类食品安全国家标准体系建设的意见和建议：
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